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ПОЛОЖЕНИЕ
о проведении конкурса «БлиноМания» в рамках городской

концертно-игровой программы «Широкая масленица»
1 Общие положения
1.1. Конкурс «БлиноМания»(далее – Конкурс)проводится в рамках городскойконцертно-игровой программы «Широкая масленица»

1.2. Организаторами выставки выступают Управление по культуре, спорту и молодежной политики администрации города Бузулука,МБУК г. Бузулука «Бузулукский краеведческий музей», МБУК г. Бузулука ДК «Юбилейный».
2 Цели и задачи Конкурса
2.1. Целью проведения Конкурсаявляется популяризация и поддержка интереса к народной культуре, возрождение народных традиций, расширение знаний о народных праздниках, традициях и обрядах.
2.2.Задачами Конкурсавыступают пропаганда русских обрядовых традиций, распространение традиций русской кухни.
3 Время и место проведения Конкурса
3.1. Конкурс проводится в 2 этапа.

3.1.1. Первый этап – подача заявок на участие в Конкурсепроходит с 25февраля 2019 года по 7марта 2019 года.

3.1.2. Участники Конкурсав срок до 7марта 2019 года направляют в оргкомитет заявку на участие в Конкурсе (Приложение 1). Заявки принимаются в МБУК г. Бузулука «Бузулукский краеведческий музей» с 10.00 до 17.00. Заявку можно принести лично по адресу: г. Бузулук, ул. Ленина, д. 56, либо направить по электронной почте: bkmuseum@mail.ru. Получение заявки и ее регистрацию можно проверить по телефону: 8(35342)2-19-81.
3.1.3. После окончания приема заявок формируется список участников и распределение участников по номинациям. 
3.1.4. В срок до 9 марта 2019 года организаторы создают комиссию в количестве 5 человек. Комиссия производит оценку работ по итогам прохождения Второго этапа и принимает решение о победителях Конкурса путем открытого голосования.

3.2. Второй этап – представление и оценка работ Конкурса проходит 10 марта 2019 годав 12.00 на площадке перед ДК «Юбилейный» в рамках городской концертно-игровой программы «Широкая масленица».

4 Участники Конкурса
4.1. К участию в Конкурсеприглашаются лицавсех возрастов.

4.2. Участниками Конкурсамогут быть как отдельные граждане, так и авторские коллективы: семейные, трудовые, школьные, студенческие, смешанные и т.д.

4.3. Количество работ, предоставляемых участниками на Конкурс, не ограничивается.

4.4. Один автор (авторский коллектив) может подать заявку на участие в неограниченном количестве номинаций.

5 Содержание Конкурса
5.1. На Конкурспредставляются блины, изготовленные авторами самостоятельно.Доставка работ к месту Конкурса производится участниками самостоятельно.
5.2. Конкурсные работыразмещаются на подставках, столиках и т.д. (варианты размещения указываются в заявке) и сопровождаются пояснительными записками: Название работы (при наличии), имя и фамилия автора(ов), рецепт. Образец оформления работы представлен в Приложении 2.
5.3. Участники обязаны соблюдать санитарно-гигиенические нормы при изготовлении, размещении и представлении Конкурсных работ.
5.4. Приветствуется оригинальная презентация продукции с использованием рассказов о традициях, рецептах изготовления блинов, частушек, песен, стихов и т.д.
6 Номинации Конкурса
6.1. Предлагается предоставить работы и композиции по следующим темам:

· «Всем блинам – блин» – самые большие блины;
· «Кружевная сказка» – самые кружевные блины;

· «Прозрачное солнышко» – самые тонкие блины;

· «Цветик-семицветик» – самые яркие, цветные блины;

· «Блинная фантазия» – оригинальная композиция из блинов;

· «Детское солнышко» – блины, изготовленные участниками в возрасте до 10 лет;

· «Сытное объедение» – блины с самой вкусной и оригинальной начинкой.
6.2. Доставка Конкурсных работ осуществляется участниками к месту проведения Конкурса самостоятельно с 11.00 до 11.45 10 марта 2019 года.
6.3. Требования к Конкурсным работам:

· аппетитный вид;
· соответствие представленных блюд традициям русской кухни;
· вкусовые качества блюд;
· степень сложности исполнения;
· презентация Конкурсной работы;
· новизна идеи в исполнении.

7 Награждение победителей

7.1. Конкурсная комиссия осуществляет оценку представленных работ, презентацию работ и подводит итоги Конкурса. Все участники получают благодарности за участие в Конкурсе. Победители в каждой номинации получают Диплом победителя.
8 Финансирование  организации и проведенияКонкурса
8.1. Расходы по организации и проведению Выставки осуществляются  за счет городского бюджета, в рамках средств, предусмотренных на организацию и проведение городских культурно-массовых мероприятий, подтвержденных в Соглашении между УКСиМП администрации города Бузулука и МБУК г. Бузулука «ДК «Юбилейный».

8.2. Возможно со стороны Организатора привлечение  денежных средств, или призового фонда со стороны  коммерческих партнеров.
Приложение 1 к Положению 

о проведении Конкурса «БлиноМания»

Форма заявки на участие в Конкурсе «БлиноМания»

Заявка на участие в конкурсе «БлиноМания»

	1.Ф.И.О. участника конкурса 

(название авторского коллектива)
	«Масленичые рукодельницы»

Шутова Татьяна Ивановна

Александрова Диана Зинулловна

Решетняк Олеся Николаевна

	2.Номинация
	«Блинная фантазия»

	3.Наименование (состав) продукции, предоставляемой на конкурс
	Блины, творог с изюмом, капуста с грибами, фруктовая начинка, икра

	4.Название композиции
	«Жар-птица»

«Встреча масленицы»

«Лучик блинный»

	5.Контактные данные участника
	8922*******-Шутова Т.И.

8932*******-Александрова Д.З.

8922*******-Решетняк О.Н.


Приложение 2 к Положению 

о проведении Конкурса «БлиноМания»

Образец оформления работ на Конкурс


УТРО В СОСНОВОМ БОРУ





Номинация: Блинная фантазия


Автор: «Хозяюшки» - творческий коллектив МАОУ «СОШ № 6» (Дарья Иванова, Ирина Савельева, Наталья Пашина)





Состав:


Блины: молоко, вода, мука, яйца, соль, сахар, растительное масло.


Начинки: капуста, фарш мясной, грибы, картофель, сельдь соленая, яйца, зеленый лук, укроп, майонез, масло сливочное, яблоки, бананы, сгущенное молоко.





Рецепт приготовления блинов


3 стакана муки


4 стакана молока


2 яйца


0,5 стакана сливок


5 ст.л. сливочного масла


50г подсолнечного масла


3 ст.л. сахара


0,5 ст.л. соли





Муку перед использованием нужно просеять.


Добавляем яйца, сахар и соль.


Вливаем 2 стакана молока и перемешиваем до однородной массы.


В готовом тесте не должно быть комков.


Добавляем в тесто сливки.


Топим на водяной бане сливочное масло до жидкого состояния и вводим его в тесто. Сливочное масло не должно быть горячим!


Добавляем еще один стакан молока и подсолнечное масло.


Смешиваем еще раз все ингредиенты до однородной консистенции. Тесто должно быть густоты сметаны, чтобы красиво растекалось по дну сковороды, но не было слишком жидким.


Печем тонкие блины с обеих сторон на сковороде, смазанной несколькими каплями подсолнечного масла.


Блинчики получаются очень вкусными и улетают на ура и со сладкой начинкой и сами по себе.





ПРИЯТНОГО АППЕТИТА!��








